Menus Semaine 43 - Du Lundi 25/10/2010 au Dimanche 31/10/2010

Midi

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Samedi

Dimanche

Paté de campagne

Boul beef sauce tomate

Riz créole

Fruit

Salade Marco Polo

Cordon bleu

Haricots verts persillés

Liégeois chocolat

Concombres a la creme

Escalope de porc aux capres

Macaronis au fromage

Fromage blanc

Tomates vinaigrette

Petit salé aux lentilles

Yaourt ardbme

Carottes rapées

Brochette de poisson

Gratin d'épianrds

Doony's sucré

Mousse de canard

Steak haché

Pommes rosties

Fruit

Avocat/crevettes

Cuisse de canette

Poélée campagnarde

Patisserie

Soir

Oignon vermicelle

Bouchées a la Reine

Fromage

Créme anglaise

Potage
courgettes/alphabets

Omelette fines herbes

Fromage

Pomme au four

Potage navet/vermicelle

Tomates farcies

Fromage

Pain perdu

Potage choux verts

Tarte aux poireaux

Fromage

Flan patissier

Potage légumes

Pommes boulangeres

aux lardons

Fromage

Entremet vanille

Tomate/vermicelle

Jambon blanc

Purée carottes

Fromage

Assortiment desserts

Potage brocolis

Feuilleté volaille forestiere

Fromage

Marron' suisses

F 82
038.007
ISV

N°d'agrément sanitaire

NB : La cuisine centrale de CAYLUS se réserve le droit de modifier le menu en fonction des livraisons et d'éventuelles ruptures de stock

Origine de la viande bovine: Sauf indication contraire qui sera émise par la cuisine, toutes les viandes bovines ou plats a base de bceuf sont réalisés

avec des viandes d'origine frangaise (VBF / viande de beeuf frangaise)
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