
Midi

     

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
 

Tomates au thon Saucisson/beurre Céleri rémoulade Salade verte/fromage Salade de pâtes 
Cœurs 

palmiers/tomates/oeufs 
Mousse de foie

Normandin de veau Roti de dindonneau Escalope de porc Hachis Parmentier Filet hoki pané Lapin à la moutarde Cuisse de canette 

Lentilles Haricots verts persillés Haricots blancs à la tomate Kiri Epinards à la crème Pommes Duchesses Poêlée campagnarde 

Mousse au chocolat Fruit Yaourt  Cocktail de fruits Fromage blanc aux fruits Fruit Pâtisserie 

   

Menus Semaine 39 - Du Lundi  27/09/2010 au Dimanche 03/10/2010

   

Soir   

Crème de courgettes Potage Crécy Consommé perles Japon Potage navets/alphabets Potage légumes Potage Saint Germain Velouté potiron

Jambon blanc 
Gratin de macaronis au 

jambon
Pâté de tête Flan de brocolis Pilon de poulet Haricots beurres paysanne Pomme de terre farcie

Champignons persillés  Poireaux vinaigrette  Pommes vapeur   

Fromage Fromage Fromage   Fromage Fromage Fromage Fromage

Pomme au four Liégeois Tarte à l'abricot Riz au lait Fruit au sirop Assortiment desserts Crème vanille 

  
NB : La cuisine centrale de CAYLUS se réserve le droit de modifier le menu en fonction des livraisons et d'éventuelles ruptures de stock

Origine de la viande bovine: Sauf indication contraire qui sera émise par la cuisine, toutes les viandes bovines ou plats à base de bœuf sont réalisés

N° d'agrément sanitaire
                  avec des viandes d'origine française (VBF / viande de bœuf française)
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