Menus Semaine 38 - Du Lundi 20/09/2010 au Dimanche 26/09/2010

Midi

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Samedi

Dimanche

Salade coleslaw

Péates bolognaise

Camembert

Velouté fruits

Salade piémontaise

Saucisse grillée

Salsifis persillés

Fruit

Salade de lentilles

Escalope de poulet

Pommes Dauphines

Petits suisses aux fruits

Salade verte/fromage

Blanquette dinde/semoule

Vache qui rit

Biscuit

Tomate mozzarella

Filet lieu meuniére

Gratin de choux fleurs

Chou vanille

Jambon de Pays

Sauté d'agneau

Flageolets persillés

Fruit

Avocat/crevettes

Céte de porc a la tomate

Pommes forestiéres

Patisserie

Soir

Potage légumes

Velouté courgettes

Potage navets/alphabets

Consommeé perles Japon

Potage légumes

Potage Dubarry

Velouté potiron

Jambon blanc Pommes boulangeres Omelette Endives roulées au jambon Pommes de terre farcies Crépe jambon/fromage Riz milanaise
Coco plats/carottes Haricots verts provengales Salade verte
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Compote Creme dorée Yaourt arbme Creme pralinée Fruit au sirop Assortiment desserts Fromage blanc aux fruits
F 82 NB : La cuisine centrale de CAYLUS se réserve le droit de modifier le menu en fonction des livraisons et d'éventuelles ruptures de stock
038.007
ISV Origine de la viande bovine: Sauf indication contraire qui sera émise par la cuisine, toutes les viandes bovines ou plats a base de beceuf sont réalisés

N°d'agrément sanitaire

avec des viandes d'origine frangaise (VBF / viande de beeuf frangaise)
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