Menus Semaine 37 - Du Lundi

13/09/2010 au Dimanche 19/09/2010

Midi

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Samedi

Dimanche

Betteraves/ceuf

Haut cuisse poulet

Pommes rissolées

Fruit

Salade de riz

Cordon bleu

Courgettes persillées

Donny's

Friand a la viande

R6ti de porc

Gratin Dauphinois

Fruit

Concombres Bulgare

Boul' beef sauce tomate

Riz

Mousse au chocolat

Taboulé

Filet de saumon en sauce

Carottes persillées

Fruit

Oeufs mimosa

Osso Bucco

Epinards a la creme

Yaourt

Paté de campagne

Sauté de veau

Pommes vapeur

Patisserie

Soir

Potage Parmentier

Omelette

Salade d'endives

Fromage

Semoule aux raisins

Creme de potiron

Salade de lentilles

Fromage

Creme anglaise

Potage légumes

Quiche Lorraine

Salade verte

Fromage

Yaourt

Potage brocolis/alphabets

Saucisson a l'all

Poireaux vinaigrette

Fromage

Compote/biscuit

Potage Dubarry

Raviolis frais a la creme

Fromage

lle flottante

Consommé vermicelle

Feuilleté viande forestiére

Fromage

Assortiment desserts

Velouté Crécy

Garniture de céleri a la tomate

Fromage

Creme caramel

F 82
038.007
ISV

N°d'agrément sanitaire

NB : La cuisine centrale de CAYLUS se réserve le droit de modifier le menu en fonction des livraisons et d'éventuelles ruptures de stock

Origine de la viande bovine: Sauf indication contraire qui sera émise par la cuisine, toutes les viandes bovines ou plats a base de beceuf sont réalisés

avec des viandes d'origine frangaise (VBF / viande de beeuf frangaise)
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